Programa de Estudio del Shuljan Aruj

Vocabulario de expresiones En hebreo para               La Cocina Kasher

Programa de estudio DEL Shuljan aruj 

Glosario de Términos y Expresiones en Hebreo La Cocina Kasher
▼

	Akum
	Gentiles .No Judíos . Idólatras o Paganos .

	Asmajta 
	Fuente textual indirecta .

	Basar
	Carne

	Bediavad 
	Post factum .Una vez ocurrido el hecho . Retroactivamente .

	Behemá Tehorá
	Animal Puro según la Torá .Kasher.

	Bishul
	Cocción por medio de la ebullición del agua . Hervir .

	Bitul Berov
	Supresión o Anulación frente a la Mayoría .

	Eved
	Esclavo

	Goy
	Gentiles .No Judíos . Idólatras o Paganos .

	Guemár Bishúl
	Fase final del proceso de cocinar

	Gueviná
	Queso

	Guezerá 
	Decreto . Ordenanza de Nuestros Sabios Rabinos .

	Hag'alá
	Exposición del elemento a la ebullición del agua hirviendo .

	Hekér
	Señal de diferenciación o de reconocimiento de algo .

	Hefker
	Falto de dueño .

	Iad soledet bo
	Grado de calor , en el que los alimentos comienzan a cocinarse , o bien temperatura irresistible para las manos de la persona .Aproximadamente por encima de los 43°C 

	Irúi
	Acción de derramar o volcar .

	Isur beliá
	Gusto o Sabor prohibido penetrado en los materiales de los diversos utensilios . 

	Jalav
	Leche

	Jeres
	Cerámica . Barro Cocido . Loza .

	Jalá
	Pan trenzado , que se sirve normalmente en Shabat y eventos festivos .

	Jaríf
	Picante.Fuerte

	Kashrut
	Conjunto de leyes , y reglas pertinentes , que posibilitan y transforman la ejecución de los preceptos y sus objetos .Si se trata de la comida , es el conjunto de leyes que regulan a lo comestible . Si se trata de otro objeto ritual , como por ejemplo un etrog o mezuzá , las reglas que los condicionan y los conforman .

	Kavush kem'vushal
	Lo encurtido o en salmuera se asemeja a lo cocido .

	Kebolhó kaj poltó
	Del mismo modo o método por el que se absorbe , será expelido.

	Kedushá
	Santidad

	Kelí
	Utensilio

	Kelí Rishón
	Utensilio de Primer Grado . Ollas o jarros conteniendo líquidos o comidas , que acaban de salir del fuego con éste utensilio .Hay casos donde aún estando frío , no pierde sus propiedades halájicas de ser Kelí Rishón .

	Kelí Shelishí 
	Utensilio de Tercer Grado . Ollas o jarros , que reciben el contenido de un Utensilio de Segundo Grado (Kelí Shení ) .

	Kelí Shení
	Utensilio de Segundo Grado . Ollas o jarros , que reciben el contenido de un Utensilio de Primer Grado (Kelí Rishón ) .

	Keruv Bishul
	Acortar el proceso de cocina gracias a la ayuda de otro.

	Lejatjilá
	Desde un principio . De antemano .A priori

	Lejumra
	Estrictamente .

	Libún
	Exposición del elemento , directamente a la llama . 

	Maajal Benderusái
	Cocción parcial de un alimento .Tiempo mínimo que se requiere para que el alimento sea comestible .Varía entre 1/3 , a la mitad de la cocción (1/2) . 

	Majmir
	Estricto . Meticuloso . Que se conduce con severidad en el tema .

	Mikve
	Bañera ritual

	Makpid
	Pedante . Riguroso .

	Min be She’enó Minó
	Mezcla de comidas de sabor , temperatura , sequedad o humedad DIFERENTES .

	Min beMinó 
	Mezcla de comidas de sabor , temperatura , sequedad o humedad similares ,entre si .

	Mutar
	Permitido

	Neitzá 
	Clavado

	Neder
	Juramento . Voto . 

	Parve
	Comida que no es ni láctea ,ni proveniente de la carne .

	Pat
	Pan

	Safek
	Duda 

	Safek Sféka
	Duda sobre la existencia misma , de la duda asumida .

	Shejitá
	Degüello de animales permitidos , de acuerdo al ritual Halájico .

	Ta’am Keikár
	El alimento es definido por su gusto y sabor.

	Taref
	No Kasher . De consumo prohibido .

	Tahór
	Puro . Kasher .

	Tamé
	Impuro . No Kasher. De consumo prohibido

	Tevilat kelim  
	Inmersión de los recipientes , o vasijas o utensilios de cocina , en un Mikve .

	Tum’á
	Impureza . Contaminación .
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